Nachhaltig Handeln und Produzieren

Chancen und Perspektiven fiir den Markenartikelhersteller

Berlin, 15. April 2008

100% frei von Farbstoff- & Aromazusiitzen







Artikel: Was ist drin in Lebensmitteln?
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G9 % der Biirger \

interessieren sich fiir
gesunde Erndhrung,
aber wissen nicht
mehr, was
Lebensmittel wirklich
enthalten.

(Studie: Erniihrungstrends, G + J, Dez. 2007) /




Neuanfang 2003: Das Reinheitsgebot

- 50 tiberarbeitete FROSTA Produkte

- 60 verschiedene Zusatzstoffe eliminiert

- Sortiment von 100 auf 50 Produkte halbiert
- Aufwand: 25.000 Arbeitsstunden




Was bedeutet das Reinheitsgebot?

Das Original FROSTA-Reinheitsgebot

e keine Farbstoff- und Aromazusatze
* kein Zusatz von Geschmacksverstiarkern
* keine Emulgatoren- und

Stabilisatorenzusatze
¢ keine chemisch modifizierten
Starken




Transparente Zutatendeklaration

FRoSTA Reinheitsgebot mit transparenter Zutatendeklaration

UnseEr REINHEITSGEBOT GARANTIERT IHNEN
BEI ALLEN UNSEREN GERICHTEN:

ind Aromaz

ZUTATEN

Bandnudeln gegart (37%)
[Trinkwasser, Harbweizengriak,
Hiihnerei)

Wasser

Pilze (10%])
[Champignons,
Stockschwammehen)
Sahne

{fiir A- Obers; fiir CH: Rahm)
Zuckererbsenschoten
Friihlingszwiebeln (5%)
Butter

Knoblauch

Vollmilech

Speizesalz
Tomatenmark

[fir &: Paradeismark)
Rinder-Fond (Rindflzisch,
Trinkwasser, Speisesalz)
{flir CH: Rindfleischextrakt)
Schnittlauch
Kartaffelstirke

Paprika

Pletfar

Diese Zutaten verwendet FRoSTA - und sonst nichts

Wir filren jede Zutat einzeln auf. So kinnen Sie sich mibelos dher die
Zusammensetzung des Gerichts informicren,

ERLAUTERUNGEN

frisch aus FRoSTA-sigener Herstellung
{inenzi von deutschen Hithnem aus

Freilandhaltung

Trinkwasser

Hahnchenbrust-Filet gegart (13%) Vertrags-Aufzucht, handfiletert
[Hahnchenbeust-Filet, Trinkwasses,
Speisesalz, Treubenzucker, Palmil]

halbe Kiigfe, Vertrags-Zucht
schmackhafte Pilze, Viertrags-Jucht
frische Schlagsahne, ohne Stabilisataren

jung, zart, Dualitits-Anbau

(ualitdts-Anbau

Deutsche Markenbutter, ohne Farbstoffzusate
aus ganzen Knoblauchnehan

Kuhmilch

frai von Trenamitteln, ohne Jodmusatz

aus Freilandtomaten

Rindfleischextrakt, nach waditionellem
Verfahren aus Rindfleisch hergestallt

lgichte Zwishelnote, Qualitits-Anbau
native Starke

adelsiE; gatocknete, gemahlens
Gewlrmpaprikaschotan

schwarz, gemahlene Pefferkimer




Farbstoffe

Beste Rohwaren

odifizierte Starke

Beste Zutaten / 100% Transparenz /



Das FRoSTA Reinheitsgebot am Beispiel der:




Meeresfriichte

Fisch

Meeresfriichte-Fond

Rindfleisch

Gemiise

VYV

A /

am Beispiel der Produkte

von Wildbdnken geerntet

nur aus bestandserhaltender Fischerei
hergestellt nach traditionellem Rezept
aus Trinkwasser, Krabben, Scampi, Krill,
Karotten, Knoblauch, Tomatenmark,
Safran

Freiland Haltung

Minimale Diingung /
moglichst regionaler Einkauf



watch®

Zur aktuellen Gesetzgebung: die essensretter

www.foodwatch.de

Foodwatch beklagt zu Recht, dass die aktuelle
Gesetzgebung verbraucherverwirrend ist:

Zum Beispiel:

» Hefeextrakt ist rechtlich gesehen kein Zusatzstoff.
Deklarieren darf man ,,100% natiirliche Zutaten,
ohne den Zusatzstoff Geschmacksverstarker®.

» Aromen werden meist aus Holzspanen und Pilzkulturen
im Labor hergestellt. Sie diirfen trotzdem als
,Jhatiurliche Aromen* deklariert werden.



Verwirrung auf der Zutatenliste

So viel kostet es, 100 Kg Joghurt zu aromatisieren:

Himbeer-Aroma (naturidentisch) 0,06 €
wird aus kunstlichen Grundstoffen hergestelit

Natlrliches Aroma Typ Himbeere 3,75 €
aus Sagespanen oder Pilzkulturen gewonnen

Naturliches Himbeeraroma 12,50 €
Himbeeren als Grundstoff

Frische Himbeere 31,50 €



Umsatz FRoSTA Fertiggerichte 2000 - 2003
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VERBRAUCHERSCHUTZ

Eiskalt erwischt

Transparenz und Okologie — Frosta
konnte der Stolz von Verbraucher-
schutzministerin Kiinast sein.

Doch die Tiefkiihlschatze kommen
beim Kunden nicht mehr an.

icht nur das Ende des guten Ge- |
schmacks schien schon oft nah. Erst |

verdarben Fischwiirmer den Ap-
petit auf Kabeljau und Rotbarsch. Dann

bedrohten Rinderwahn und Schweinepest |
Leib und Seele. Doch dann kam ja Renate |

Kiinast — und mit ihr der Traum von der
grollen Agrarwende.

Weg mit Massentierhaltung und Che-
mo-Mast, wider das mit Schidlingsgiften
getrankte Obst und die wissrigen Gen-
Tomaten! Qualitat sollte wieder auf den
Tisch, forderte die Griinen-Verbraucher-
schutzministerin von der Nahrungsmittel-

- industrie. Umfragen hitten schlieBlich ge- |
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Ministerin Kiinast

Mehr Geld fiir hochwertige Lebensmittel? |
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Der Spiegel 15 /2004 / 05.04.2007

FRANK DARCHINGER




VERBRAUCHERSCHUTZ

Eiskalt erwischt

Transparenz und Okologie — Frosta
konnte der Stolz von Verbraucher-
schutzministerin Kiinast sein.
Doch die Tiefkiihlschatze kommen
beim Kunden nicht mehr an.

icht nur das Ende des guten Ge- |

Nschmacks schien schon oft nah. Erst
verdarben Fischwiirmer den Ap-
petit auf Kabeljau und Rotbarsch. Dann
bedrohten Rinderwahn und Schweinepest

Leib und Seele. Doch dann kam ja Renate

Kiinast — und mit ihr der Traum von der |

grofen Agrarwende.

Weg mit Massentierhaltung und Che-
mo-Mast, wider das mit Schadlingsgiften
getrankte Obst und die wassrigen Gen-
Tomaten! Qualitat sollte wieder auf den
Tisch, forderte die Griinen-Verbraucher-
schutzministerin von der Nahrungsmittel-
. industrie. Umfragen hitten schlieflich ge-
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Nachhaltige Kommunikation

Internet live Schaltung




Pressestimmen

»Das einzigartige Reinheitsgebot garantiert Produkte, haltbar
ohne jede Art von Aroma oder Zusatzstoffen.*

...naturbelassen und rein ...

Mit allen Vorziigen eines Fertiggerichtes ...

Jedenfalls haben wir die Tiiten ins Herz geschlossen.*

»..natiirliche Zutaten versprechen viele, doch bei
FRoSTA kann man es sehen...,,

»Natur pur ist hier angesagt.*



Umsatz FRoSTA Fertiggerichte 2000 - 2007
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FRoSTA - CO,-Bilanz auf dem Priifstand

- Pilotprojekt in Zusammenarbeit mit WWF und Oko-Institut
e Co,-Bilanz: Gew#chshausgemiise <> Tiefkiithlgemuse

 Ziel:
Verringerung des Ausstof3es von Co, bei der Herstellung
von FRoSTA Produkten



... in eigener Sache:



FRoSTA Biiro Bistro
-Besser essen im Biiro-

www.buerobistro.de



Fazit

Lebensmittel konnen besser hergestellt werden —
allerdings zu héheren Preisen.

Die Produzenten sind fiir die Qualitét
verantwortlich, nicht der Handel (die Qualitét fallt
den Marktanteilszielen des Produzenten zum

Opfer).

Verbraucher informieren sich vorwiegend bei
anderen Verbrauchern tiber Produkte.

Das Internet zwingt Unternehmen, offener zu
kommunizieren. Kritik ist zuldssig. Nur so bleibt
man glaubwiirdig.



Vielen Dank!



